2 kg Gurken

1 Bd. Dill

2 Schalotten

300ml Weillweinessig

200ml Balsamico blanco
500ml Wasser

400g Zucker

1 EL Senfkdrner

1 Teel. Pefferkérner, schwarz
4 Teel. Meersalz

Estragon, Lorbeerblatt, Dillbliiten
nach Belieben

Schalotten in diinne Ringe
schneiden

alle Zutaten aufler Gurken und
Dill mischen und 5 Min. kochen,
bei Zimmertemperatur abkiihlen
lassen

Gurken schalen, der Lange nach
halbieren und in 1 cm dicke
Stiicke schneiden

in Glaser schichten, abwechselnd
mit Dill und Dillbliiten als Deko
maglichst eng schichten, bis 1
cm unter den Glasrand

mit Sud iibergieRen und bei 90°C
20-30 Min. einkochen

GEMUSE UND MEHR AUS DEM GEWACHSHAUS "HORTUS APRICUS"
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